TerRMINOS De 1L.a

CAdRNe

TERMINO AZUL O INGLES

Corte sellado a fuego alto por ambos
lados, la capa externa cociday el centro
crudo. Alcanza hasta los 55°C

TERMINO MEDIO

Corte sellado a fuego alto
jugosoy rojo al centro,
alcanza temperatura de 65°C

TRES CUARTOS

Corte sellado a fuego medio menos

jugoso color café claro al centro,
alcanza temperaturade 71 °C

BIEN COCIDO

La carne pierde jugosidad hasta un 70
por ciento quedando dura aunque el
corte sea de calidad, todo el corte
toma un color café gris y casi sin jugo.
La temperatura alcanza mas de los 77°C

1.Punta pe anca
2.CHURRaAsco
2.BiFe pe cHORIZO
3.RIB eye
4.PorTer House
5.T.BoNe sTeak

6. LomMmo FiNo

/. SOBREBARRIGA
8. CosTiLLa

9. coLa



ENTRODAGS

CHICHARrRrRONeS

Crujientes chicharrones de cerdo acompanados con papa salada. $17.000
CHORIZO SANTARROSANO

Dos chorizos a la parrilla acompanados de papa salada. $16.800
EMpaNabDas pe La casa

5 empanadas acompafadas de guacamole y aji. $16.000
Patacones coN HOGao Y cuacamoLe

5 patacones fritos acompanados con hogao y guacamole. $16.000
Yuca FriTa CON cuacamoLre $16.000

Soras pe 1L.a casa

UnNa sora para cabpa pia FRESCd, HECHA d MANO COMO €N Ccasd

SancocHo pe coLa. COMPLETA MeDia

(lunesy miercoles)
Un clasico colombiano: su sabor principal proveniente de

cola de res se complementa con papa, platano verde y yuca.
Media: acompana con arroz o aguacate (no incluye nudo de cola). $ 29.500 $ 11.500
Completa:acompaniada conarroz, aguacate, mazorcay unnudode coladeres.

MazaMorra CHIQUITA.
( martes, fines de semana y festivos)

Sopa insignia del altiplano cundiboyacense, simbolo de tradicion y
arraigo campesino. Nuestro proceso comienza desde moler el maiz

porva, que es la esencia de la sopa, pasarlo por cedazos y conseguir $39 900 $'| 1.500
una masa perfecta para la elaboracion de esta, la cual se complementa ’

con vegetales y carnes de excelente calidad.
Completa: acompanada de costilla de res (300g) y mazorca

Murte saNTaNDerReanNo.

(jueves)

Orgullo de la cocina santandereana, esta sopa representa la fuerza'y

el caracter de su tierra. Es un plato robusto el cual integra adecuada- $39 900 $ 11.500

mente el maiz mute, vegetales y carnes mediante su coccion lenta.
Completa: acompafada con arroz blanco, mazorca, aguacate y arepa

boyacense.

CucHuco pe TRIGO CON eSPINGZO.

(viernes)

Una joya de la gastronomia boyacense. Esta sopa tradicional se

elabora con trigo molido y cernido, que le da su textura espesa y

reconfortante. Se enriquece con espinazo de cerdo y una seleccién $39900 $1 1.500
de vegetales tipicos de la regién, ofreciendo un sabor auténtico.

Completa: acompanada con arroz blanco, aguacate y espinazo de cerdo.

SaBOR COLOMBIGNO
Frijo1es coN Pezuna.

(de lunes a domingo)

Exquisita receta de la casa, acompanados de arroz,
platano, arepa, aguacate, pezufa de cerdo y chicharrdn. $29000



ARMA Tu PLATO
Para apreTitos MODERADOS  $ 39.000

Escoce

J . . .
1 ProT1eiNa De NuesTrRas 9 opcioNes DISPONIBLES
1 ENsaLapa pe NuesTrRAas 4 OrPCIONeS DISPONIBLES
1 carBOHIDRATO De NUesTRAS 6 OPCIONES DISPONIBLES

RiB eve 300 cramos
Corte de la parte superior del lomo anchoala
altura de la sexta costilla.

'4
Asapo pe vacio 300 cramos-
Corte que se encuentra en la parte lateral entre
la costillay la cadera.

Jurianas pe Lomo 300cramos
En salsa de pimienta o champifién.

Pecuuca pe porLo 300 cramos
En salsa de champifidn.

Guiso pe cora 300 cramos
Nuditos de colabanados en deliciosa salsa
alcaparrada.

Lencua en savsa 300 cramos
Filete de lengua bariado en deliciosa salsa
alcaparrada.

Trucua av pariLLoTe 300 cramos
Envuelta en hoja de platano puestaalla patrilla.

Caueriiia pe cerpo 300 eramvos

chuleta de cerdoala parrilla.

(CosTILLA De CERDO BBQ 400GRaMOS
Costillas de cerdo horneadas, terminadas en
parrilla banadas en nuestra clasica salsa BBQ
conun ligero toque de panela.

Para apeTitos GRANDES 550 ar) $ 49.000
Escoce

g . . .
2 ProTEINGS D€ NUESTRAS 7 OPCIONES DISPONIBLES
1 ENsaLabpa pe NuesTrRas 4 OrPCioNes DISPONIBLES
1 CGrRBOHIDRATO DE NUESTRAS 6 OPCIONES DISPONIBLES

De parriLLa De HorNO
Churrasco Costilladeres
Pechuga de pollo Sobre barriga
Chuletade cerdo Cordero

Costillade cerdo

ACOMPaANaMieNTOS

ENsaLapa pe La casa
Lechuga, crespa, tomate, alverja, maiz
tierno, aguacate, queso campesino y
vinagreta.

ENsaLapa BaLsamica

Zucchini en julianas, tomate, cebolla
roja, lechugas, zanahorias, semillas de

soya y aceitunas negras.

ENsaLabpa paira

Crutones, lechuga crespa, cebolla cabezona
roja, tomate, queso paipa y aceite de oliva.

EnsavLapa pe Para

cubos de papa mezclados con mayonesa,
cebolla roja y perejil picado.

CaRrBOHIDRATOS

Arepa boyacense
Arroz blanco

Platano maduro

Papas fritas en casco

Papa salada

Yucaal vapor



Para coMPaRTIR
CORTES A Ld PARRILLA

CHURRASCO 800 cramos
Lomo ancho en un corte mariposa, término a su gusto.

Punta pe anca 800 eramvos
Parte baja del cuarto trasero que se extrae de la cadera en
un corte mariposa, termino a su gusto.

CHuLeTa pe CeRDO 800 cramos
Corte compuesto con medalldn de lomo y parte de la costilla.

PecHuGa pe POLLO 800 cramos
Filete de pechuga dorado a la parrilla.

MIXTO 800 cramos
Plato combinado con nuestros cortes a la parrilla:
Churrasco, Pechuga, Chuleta.

MIXTO FOGON 600 cramos
Plato combinado con nuestros cortes de parrilla, personal para apetitos

grandes.
CORTES dI. HORNO

$89.000

$89.000

$89.000

$63.000

$89.000

$65.000

(Por su coMPLEIQ ELABORACION, €STOS CORTES PUEDEN NO ESTUR DISPONIBLES €N TODO MOMENTO. )

CosTiILLA De ReS 1200 cramos
Cortes de la parte central de el costillar

doradas al horno.

CHuLeTa De CEeRDO 1200 cramos
Cortes de la parte superior del costillar

doradas al horno.

CHuULeTa De CORDERO 1200 cramos

Cortes de la parte superior del costillar
doradas al horno.

SOBREBARRIGA 1200 cramos

sobrebarriga delgada ( matambre argentino)
doradas al horno.

MiXTO 1200 cramos
combinado con nuestros cuatro

cortes al horno ( a disponibilidad).

$89.000

$89.000

$89.000

$89.000

$89.000

NUESTROS PLATOS PARA COMPARTIR VAN ACOMPANADOS DE YUCA AL VAPOR,

PAPA SALADA, PLATANO MADURO Y AREPA BOYACENSE



CORTES PREMIUM

NuesTROS CORTES PREMILUM LOS PUEDES ACOMPANGR .
CON UNd D€ NUESTRAS ENSALADAS Y UNO D€ NUESTROS CARBOHIDRAOTOS

POoRTeRHOUSE STEAK 550 GRaMos

Corte formado por dos de las mas finas carnes de la
res, el churrascoy la parte grusa del lomo fino, asados
en parrilla, término a su gusto.

BaBy BeeF 450 cramos

Cortes de lomo fino a la parrilla, término a su gusto.

Bire pe cHORIZO 500 Gramos
Corte argentino del lomo ancho totalmente magro,
asado a [a parrilla, término a su gusto.

T.BonNe Steaxk 750 eramos

Corte formado por dos de las mas finas carnes de
la res, el churrasco y la parte delgada del lomo fino,
asados en parrilla término a su gusto.

CHURRASCO 500 Gramos persoNaL
Lomo ancho en un corte mariposa, término a su gusto.

PuNTa pe anca 500 cramvos rersonar.
Parte baja del cuarto trasero que se extrae de la cadera en
un corte mariposa, termino a su gusto.

CorTes eN sarsa

LOMITO PIMIENTA (L CARBON450 ramos

Cortes de lomo fino sellados en la parrilla, término a su gusto
bafados en salsa de la casa acompanalos con una de nuestras
ensaladas y una opcion de carbohidrato a tu gusto.

LoMiTo eN saLasa pe CHAMPINONES 450 cramos

Cortes de lomo fino sellados en la parrilla, téermino a su gusto
bafados en salsa de la casa acompanalos con una de nuestras
ensaladas y una opcion de carbohidrato a tu gusto.

PecHuGa eN saLsa pe CHAMPINONES 550 cramos

Filete de pechuga de pollo dorado en la parrilla, bafiado en
salsa de la casa, acompanala con una de nuestras ensaladas y
una opcion de carbohidrato a tu gusto.

LeNGua en saLsa 6o eramos
Filetes de lengua banados en deliciosa salsa alcaparrada
acompanada de papa al vapor, yucay arroz blanco.

GUISO D€ COLA 700 cramos
Nuditos de cola de res bafados en salsa alcaparrada
acompanados de papa al vapor, yucay arroz blanco.

$71.400

$70.000

$70.000

$84.000

$55.000

$55.000

$75.000

$75.000

$62.000

$68.000

$68.000



Pescapos

SaLMON a La PARRILLA 300 cramos
Filete de salmon dorado a la parrilla, acompafalo con una de
nuestras ensaladas y una opcion de carbohidrato a tu gusto

HamvmBurGuesas

SeNCILLA
HaMBuRrGuesa PuUNTa be aNnca eN COMBO 150 gramos

A base de punta de anca servida con vegetales y queso doble $26.500

crema, acompanada de papas en casco y limonada natural o
gaseosa.

doble crema, acompanado de papas en casco y limonada natural
0 gaseosa.

HAMBURGUESA MIXTA €NCOMBO

Combinacion de nuestra carne de hamburguesa punta de ancay
filete de pechuga con vegetales y queso doble crema, acompanada
de papas en casco y limonada natural o gaseosa.

ENsar.apas

ENsaLapa pe La casa

Lechuga crespa, tomate, arverja, maiz tierno, aguacate, queso campesino y
vinagreta.

/ .
ENsaLapa BaLsamica
Zucchinien julianas, tomate, cebolla cabezona,lechuga,
zanahoria,semillas de soya y aceitunas negras, aderezado

. /. . .
con vinagre balsamico y aceite de oliva.

ENsaLapa paira
Crutones, lechuga crespa, cebolla cabezona roja, tomate,
queso paipa y aceite de oliva.

EnsaLapa pe Para

Trocitos de papa mezclados con mayonesa, cebolla roja y
perejil picado.

Porciones
Para saLapa
PLdtano Mapuro
Yuca aL vapor
ARrepa BoYacense
Paras en cascos
ARROZ BLANCO
GuacamoLe

) SeNCILLA
HaMmBuRrGuesa riLete De PeCHUGA EN COMBO 200 gramos

Filete de pechuga dorado a la parrilla con vegetales y queso $25.200

$53.000

DOBLE
300 gramos

$36.500

DOBLé€
350 gramos

$36.500

$12.600

$12.600

$12.600

$12.600

$5.500
$5.300
$5.300
$3.700
$9.500
$9.500
$4.200



BeBipas ar. Naturalr

LimoNapa NaturaL
Limonapa pe coco
JUGo pe MaNDariNa
Mora

GuanaBsanNa

Fresa

Maracuya

BeBipas

Gaseosa coca - POSTOBON

Gaseosa coca - coLa

AGua BoreLLa
Pony MaLTa

Cervezas NacioNdaLes
(poker, aguila, aguila light)

CLuB coLoMBIia
Corona
SteLLa arTois
Te Hatsu

| Cocreles
APEROL SPRITZ

Aperol, vino blanco espumoso, soda, naranja.

TiNTO De veranNo

Vino tinto, soda bretafa, limon, hielo

Moijito cLasico

Ron, limon, hierbabuena, soda Hatsu

GiN & TONIC

Ginebra y tonica Hatsu

SaNGria cora
SaNGRIa JArRRA

1/2 jarra
$32.000 $58.000

Acua
$ 6.000
$10.000
$11.000
$ 8.500
$ 8.500
$ 8.500
$9.500

$5.500
$5.000
$ 6.500
$5.000
$6.300

$7.600
$10.500
$11.500
$8.500

$22.000
$15.500
$18.900

$18.900
$18.900

pretang HATSU

jarra

CREMAS

$9.500
$9.500
$9.500
$10.500



I icores

TrRaco 12 BoreLLa BoteLrLa

Jameson $16.000  $110.000
Whisky BucHanan's 12

Whisky Crivas Recal 12

Acuarpiente Nectar $50.000
Acuarpiente ANTioQueno ( azuL) $50.000

VINOS TINTOS
Vinos (L asicos

Tintosjovenes, frescos y frutales. Ideales paraacompariar comidas o compartiren buena
compania.

. N\ e .
CHILENO CLASICO - MERLOT 0 CUBERNET SUUVIGNON
Vino suavey ligero, con sabores frutales como ciruela y
cereza . ideal para quienes prefieren tintos faciles de tomar.

CHiLeNO RESERVAUDO - Merior o caperner sauviNoN

Con mas cuerpo y caracter. tiene aromas a frutas
maduras y un toque leve de madera.

Vinos Reserin

Vinos con mayor estructura y complejidad. Criados parcialmente en
barrica para ofrecer mas profundidad y elegancia..

UNDURRAGA - MERLOT 0 CUBERNET SALVIGNON

Elegante y equilibrado, con sabores a frutos rojos,
vainilla y un final suave en boca.

PiccoLo

$18.000

MeDaLLa RedaL RESERVA - Merior o caperner sauviaron
Vino con mas estructura y profundidad. Notas a frutas
oscuras, chocolate y un toque tostado por su paso en barrica.

Vinos con crianza prolongada, origen controlado y caracter distintivo.
Para quienes buscan una experiencia superior en copa.

Casa Sitva Gran TerroR De 1os Anpes L Carvienere

Frutal y especiado. Destacan las moras, pimiento asado, cacao y suaves
notas de roble. Elegante y persistente.

Ramion Bitao Resera [l Tempraniio
(Esrana, Rioia)

Complejo y refinado. Aromas a cereza negra, cuero y vainilla. En boca es
sedoso, con un final largo y redondo.

De posTRre

DuLce pe MORa CON Queso CAMPESINO
DuLce pe parayueLa coN QUESO CAMPESINO

$7.500
$9.500

$280.000

$280.000
$85.000

$85.000

BoteLLa

$65.000

$75.000

$80.000

$105.000

$135.000

$160.000



